
A partir du 06 mai

Bijouterie BELLANGEON
155 bd de la Croix-Rousse - Lyon 4e

Sur tout le stock

Ouvert du mardi au samedi
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LIQUIDATION TOTALE

BIJOUX - MONTRES - HORLOGERIE

-40% -50%
cause retraite

FILLES ET MATHS 
EN ÉQUATION
Depuis 8 ans, les associations
A n i m a t h  e t  F e m m e s  e t
mathématiques sensibilisent les
c o l l é g i e n n e s ,  l y c é e n n e s  e t
étudiantes pour lutter contre les
stéréotypes qui persistent sur les
femmes et les mathématiques. Une
journée d’information et de débat sur
ce sujet se déroule aujourd’hui à la
maison des mathématiques et de
l’informatique, à destination des
lycéennes de 1re S. Au programme,
une conférence, un atelier-débat, un
« speed-dating » pour rencontrer
des professionnelles et un théâtre
forum pour conclure la journée.
> Aujourd’hui de 9 heures à 16 h 30 à
la maison des mathématiques et de
l’informatique, 1 place de l’école
(Lyon 7e).
L’INVISIBLE EN 
CONFÉRENCE
Conférence sur le thème Les grandes
leçons de l’infiniment petit, animée
par Etienne Klein, directeur du
laboratoire de recherche sur les
sciences de la matière du CEA et les
étudiants du Labo Junior DéMesures.
Inscription préalable.
> Demain à 18 h 30, à l’ENS Lyon,
amphithéâtre Mérieux, 46 allée
d’Ital ie  (7 e ) .  Entrée gratuite.
Tél. 06 89 63 83 43

L’agendaEMPLOI

LA BONNE RECETTE POUR 
TRAVAILLER EN CUISINE
Cuisine mode d’emploi(s),
créée par Thierry Marx, est un con-
cept innovant. Le chef étoilé a imagi-
né un mode d’enseignement qui per-
met de se former en quelques
semaines aux métiers de la restaura-
tion. Utile quand on sait que ce sec-
teur est en sous-effectifs avec de
nombreux postes non pourvus. À
Lyon, la première session a débuté fin
avril et se terminera le 3 juin.
Christian Bourillot, Meilleur ouvrier
de France, est aux manettes. « Au
cours de cette formation pratique et
théorique, les stagiaires seront ame-
nés à réaliser des prestations en con-
dition réelle, l’objectif étant pour les
huit inscrits, âgés de 20 ans à 42 ans,
de trouver un emploi à l’issue de la
formation », explique-t-il.
Jeunes sortis du système scolaire
sans qualification, demandeurs
d’emploi de longue durée ou en re-
conversion professionnelle, bénéfi-
ciaires du RSA, ils s’affairaient lors-
que nous les avons rencontrés à
préparer une estouffade de bœuf et

des tartes meringuées au citron,
questionnant sans cesse leur profes-
seur. Angelina, 42 ans, mère au foyer,
raconte qu’elle veut se réinsérer dans
la vie active : « Pôle Emploi m’a pro-
posé ce stage de huit semaines. Mon
projet est d’ouvrir un restaurant en
Guadeloupe, et même si j’ai l’habitu-
de de préparer des repas pour de 
grandes tablées, j’ai besoin d’ap-

prendre les techniques. Je vais rece-
voir environ 400 euros pour ce sta-
ge. » Mohamed, 35 ans, était
pâtissier en Algérie. Il est venu ap-
prendre les techniques de cuisson, le
taillage des légumes pour de devenir
commis de cuisine en France.
> Cuisine mode d’emploi(s), Les Jar-
dins d’entreprise, Espace chef bâti-
ment B3 213, rue de Gerland (7e).
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L’école créée par Thierry Marx propose une nouvelle approche de la formation 
aux métiers de la restauration pour un retour rapide à la vie professionnelle.
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